Anmeldeformular Internationale Weinpramierung Zuric

h 2010

Weinkategorie
(gem. Art. 7 Reglement)

1.1 Weisswein bis 4g/l Restzucker

1.2 Weisswein mit mehr als 4 bis 12g/l Restzucker

1.3 Weisswein mit mehr als 12 bis 45 g/l Restzucker

1.4 Weisswein mit mehr als 45 g/l Restzucker

2.1 Weissherbst (Federweisser) bis 4 g/l Restzucker

2.2 Weissherbst (Federweisser) mit mehr als 4 bis 12 g/l
Restzucker

2.3 Weissherbst (Federweisser) mit mehr als 12 g/l Restzucker

3.1 Rosé/Schiller bis 4g/l Restzucker

3.2 Rosé/Schiller mit mehr als 4 bis 12 g/l Restzucker

3.3 Rosé/Schiller mit mehr als 12 g/l Restzucker

4.1 Rotwein bis 4 g/l Restzucker

4.2 Rotwein mit mehr als 4 g/l Restzucker

5.1 Perlwein (1 bis 2.5 bar bei 20°C) bis 15 g/l Restzucker

5.2 Perwein mit mehr als 15 g/l Restzucker

5.3 Schaumwein (mindestens 3 bar bei 20°C) bis 15 g/l
Restzucker

5.4 Schaumwein mit mehr als 15 g/l Restzucker

6.1 Weisser Likdrwein

6.2 Roter Likdrwein

Land

Region

Marke/Fantasiename

Gesetzliche Herkunft

Klassifikationsstufe

Jahrgang

Produzent

Zusatzangaben Lander
z.B. Frankreich: Premier
Cru, Grand Cru

z.B. Italien: Classico,
Superiore, Riserva

z.B. Spanien: Crianza,
Reserva, Gran Reserva




Rebsorten

mind. 15%, in der Reihen-
folge des prozentualen
Anteils, max. 4 Rebsorten

1. Rebsorte

%

2. Rebsorte

%

3. Rebsorte

%

4. Rebsorte

%

Holzkontakt

ohne Holzkontakt

im kleinen Holzfass (z.B. Barrique)

im grossen Holzfass

andere Holzeinfliisse

Perl- und Schaumweine
z.B. pas dosé, extra brut,
brut, extra dry, sec, demi-
sec, doux

Sissweine mit mehr
als 45 g/l Restzucker
z.B. Trockenbeeren-
auslese, Eiswein,
aufgespritet, etc.

Weitere Zusatzangaben
z.B. Strohwein, Grosses
Gewachs u.a.

Analysedaten

Alkohol in Vol%, z.B. 12.9
Vol%

Restzucker in g/,

z.B. 7 g/l

Flaschengrosse

35 cl

37.5cl

50 cl

62 cl

70 cl

75 cl

Verschluss

Drehverschluss

Glasstopfen

Korken

Kronkorken

Kunststoffverschluss

Preis
(inkl. MwSt)

Losnummer
(gem. LKV, Art. 19 - 21)

Unterschrift

Datum




